LA CATA Y LOS CINCO SENTIDOS

CURSOS DE CATA – BODEGAS PRADOREY

Acércate al mundo de la cata y aprende a diferenciar, entender y disfrutar el vino. A través de un método sencillo y didáctico, podrás analizar de una forma participativa las características de los distintos tipos de vinos, las variedades de uva y las distintas zonas vitícolas españolas.

CURSO DE INICIACIÓN A LA CATA – BODEGAS PRADOREY 
Jueves 2 de diciembre – 20:00h

Duración del curso aprox. 2:30 h
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PROGRAMA

(10% introducción de la teoría a tratar y 90% prácticas de Cata interactivas siguiendo la teoría aplicada de este módulo)

1. INTRODUCCIÓN

- Metodología e instrumentos de la cata.

- Fases de la cata: visual, olfativa y gustativa.

2. CATA PRÁCTICA.

- Vinos blancos (joven y crianza, secos y semi dulce).
- Vinos rosados.

- Vinos tintos jóvenes.

- Vinos tintos con crianza

- Vinos tintos de autor

En este curso de iniciación a la cata de vinos, introducimos a los asistentes en el mundo de la cata, sentando las bases para aprender a diferenciar, entender y disfrutar de los vinos. Tras una introducción teórica sobre la metodología y fases de la cata, pasando por la composición del vino y su elaboración, terminamos con una cata práctica durante la cuál, con un método sencillo y didáctico, los asistentes aprenden a analizar las características de los distintos tipos de vinos, las variedades de uva y las distintas zonas vitícolas españolas.

Finalizaremos la  cata con un pequeño tentempié.
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Impartido por Gabriel Villalobos Castellar, director general de “Maitre y Sommelier”

Lugar: PradoRey Esencial (Ubicado en el interior del Hotel Villaitana Resort Wellness Golf & Business Resort) 

Avda. alcalde  Eduardo Zaplana, 7 Benidorm 

Coste del cursos - 35€

Capacidad máx.16 personas

Información e inscripciones: esencial@pradorey.com 
                                        98 3444048 – 96 6889965 
